葆光餐飲系統報表說明:

主選單/日常作業類別

1. 交班報表: (A4與TM88兩種格式 )

提供交班的帳務報表 列印選項:

· 總合計/每筆帳單明細

· 部門總合計/桌號類別統計

· 重要單品統計/抵用價營業額/點鈔表

2. 日營收統計表: (A4與TM88兩種格式 )

中餐廳橫式報表:中餐廳使用

三班吧廚佔比表:三班制一吧一廚使用

單品銷售日報表:統計各單品的銷售統計表

日卡別統計表:依據該日刷卡的各卡別分別統計

日小費明細表:列印該日小費明細表

中橫式報表: :中餐廳使用

桌號類別日報表:特殊報表

提供日營收統計表的帳務報表 列印選項:

· 各班統計/部門統計/折扣類別統計

· 退單/招待金額/工作台統計結帳額

· 時段統計/桌號類別統計/客單價(營業總額)

· 發票現金金額/發票彙總金額/代碼類別統計營業額

· 重要單品/單項招待列入營收/公司招待不計營收

· 抵用價營業額/部門招待金額/點鈔表/票券付款別統計

3. 客戶對帳單列印:

可依據會員編號 / 客戶編號 / 簽帳明細分別列印對帳單

4. 月收支明細表

提供月份的收支明細表

5. 時段分析表:

可依照設定的時段 

列印點單分析 / 結帳分析 / 帳單數分析 / 營業淨額分析 / 統計單一品項 / 統計單一類別

點單時段分析表

外帶時段分析表

入座時段分析表

時段單品統計表

時段單品廚吧統計表

時段單一類別統計表

時段單一品項統計表

6. 發票報表

發票日報表(信用卡)

發票彙總表(感熱紙)

發票明細表(A4)

單日發票明細表

作廢明細表

帳單發票差異檢查表

月發票明細表(一般)

月發票明細表(申報)

發票卡別統計表

三聯式發票彙總表

期間發票明細表(50張/頁)

三聯式發票明細表(感熱紙)

三聯式發票彙總表(感熱紙)

主選單/營業分析類別

7. 銷售排行榜: (A4與TM88感熱紙 兩種格式,可自訂排行數)

依銷售數量或菜式計算銷售金額.區分價別, ,提供各類別的分類排行

分類銷售排行榜

代碼分類銷售排行榜

部門銷售雙排行榜

8. 滯銷菜式表(自訂排行數)

   依銷售數量或菜式計算銷售金額

9. 現金損益表:

   提供該店區間內之營業現金收入金額.其他收入現金

.其它支出的之現金損益表

10. 月營收統計表

POS收銀月報表

營收業績月報表

橫式銷售月報表

代碼部門統計表

送廚部門統計表

小費明細表

信用卡別統計表

支出明細統計表
外燴月報表

主料消費統計表(S2)
11. 帳單異動明細表

        列印區間內帳單異動紀錄

12. 用料分析表(可選擇依主料及菜式)

        提供區間內用料的耗用狀況表

13. 銷售分類統計表

        類別銷售排行表  

        類別銷售統計表

        2欄式銷售統計表

        代碼別統計表

        類別銷售盤點表(感熱紙)

    類別點單明細表(感熱紙)

        桌次統計表

        桌別單品統計表

        桌號類別彙總表

        桌號部門銷售明細表

        桌號類別銷售統計表

        折價券數量表

        支出明細表

        招待退菜明細表

        招待分項統計表

        招待統計表

        退菜統計表

        招待明細表

        退菜明細表

        退菜檢查表1(可設定退菜間隔時間)

        退菜檢查表2(可設定退菜間隔時間)

        單品期間統計表

        單品日統計

        單點比率分析

        單品統計表(依名稱排序)

        單品明細統計表

        依開桌服務人員彙總 

        依開桌服務人員統計金額客數

        服務人員類別點單業績表

        服務人員單品點單業績表

        時段別營業淨額/時段收銀統計表

        廚房部門彙總表(A4)

        廚房部門彙總表(感熱紙)

        各廚出菜統計表

        代碼別統計/代碼別單品統計/代碼別日統計

        客層分析來客數

        客層分析結帳金額

14. 銷售毛利分析表

        提供銷售毛利的試算表

        根據在MENU裡所建立的[用料設定]資料

        依據銷售數量換算所彙總的報表
主選單/管理類別

15. MENU列印

        列印現場菜單

        可選擇 送廚別/類別

        可用感熱紙/A4格式

報表列印建議：

每日列印：

交班表：顯示出該班營業淨額/該班支出/扣抵/禮券/折價/套餐數/服務費/發票金額/部門統計等資料，以供櫃臺交接依據。

日營收統計表：顯示出各班營業淨額/支出/扣抵/禮券/折價/套餐數/服務費/發票金額/部門統計等資料，作為櫃臺人員交帳之依據。

每週列印：

時段分析表：比較本月各週各時段的業額變化情形，讓現場主管做為現場營運方向的調整。

每月列印：

月營收統計表：觀察本月每天的業額變化與收款別的情形。

銷售排行榜：統計本季暢銷菜式。
銷售分類統計表：提供與現場營運有關的各式報表。
每2個月列印：

月發票明細表：提供會計師報稅依據。

每日結帳營收報表說明

－ 在每天營業結束時.需執行日結報表作業(在主選單的日常作業選單下)

－ 日結作業完成後.系統會印出日報表並自動切換營業日

－ 日報表列印分為三大部份.首先是當日彙總統計資料.再來是每筆收款(帳單)的明細資料.接著是收款別統計資料

－ 彙總資料包含以下資料


A1.各部門統計資料(依Menu中設定的廚房別統計)


A2.服務費

A. 營收總額(A1+A2=A)

B1.折價金額 – (Menu設定時部門設為’DO’的折價項目)

B2.折扣金額 – (在結帳時給客人的折扣合計)

B. 營業淨額 – (A-B1-B2=B)

C1.預收金額 – (在Menu設定時部門設為”NI”的項目)

C2.代小加計 – (在結帳時產生的禮券溢收..)

C3.預收抵扣 – (在Menu設定時.部門別沒有設的抵扣項目)

C4.支出

C. POS結帳金額 (B+C1+C2-C3-C4=C)

(POS結帳金額也就是各 收款別(現金+信用卡+應收帳..的合計)

E.客單價分析(客數客單價)

F.桌號類別分析


--依外賣/區別統計點單金額(A1)

G.班別統計


--依交班別統計

H.時段分析

I. 單項菜式金額統計.

－ 明細資料列印

· 依收款結帳單資料. 列出明細.可顯示發票號碼及付款方式

· 若是用TM-88熱感印表機列印時.只顯示金額/單號/付款別

－ 付款別統計

· 將POS收款金額依照付款方式分別統計以利對帳

－ Menu建檔的特殊部門

NI – 預收項目

DO – 折價券性質的抵扣項目.

