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預製品項的進銷存作業（生産進銷存）
· 預製品項是指像麵包/西點/等預先製作好再展示作銷售的單品. 和等待客人order後再開始製作的一般餐點. 如熱炒/港式點心/咖啡調酒等等, 有很大的不同. 一般餐點的用料計算是以實際銷售數量再配合設定的BOM表來計算食材的銷耗量, 主要在掌控原物料的進銷存. 而對預製品項而言重點則是製成品本身的計畫產銷量/報廢量/庫存量/..
· 在BK35系統中提供了一個處理預製品項完整的進銷存及生產計畫作業功能.
· 分店訂單/生產計畫(BKPO)
· 生產資料輸入(BK0403)
· 生產日報表(BK0401)
· 生產月報表(BK0306)
· 烘焙單品日報表(BK0301)
· 系統架構圖















· 標準作業程序(SOP)說明
· 使用[餐飲MENU設定](BK0103)建立預製品項
要使用預製生產系統來管理的品項在建檔時部門別(送廚別)需設定P開頭
如P或P1/P2/P3...(各部門名稱設定於代碼檔的KPTYPE代碼)

· 店長在生產前一天使用[分店訂貨-生產計畫]作業(BKPO)把明天的各品項計畫生產數量輸入，而這些數字到了明天以自動轉入生產量(並可作調整)

· 可設定每日生產批次(如一日3次出爐，非獨立執行時，直接在代碼檔內設定)

· 可作每批次的產銷分析.

· 可將生產計畫透過FTP傳送到總部工廠[*需配合總部訂單/生產管理系統]

· 要設定生產批次代碼 CodeType(代碼類型) = ProdTime



 Code(代碼) = 整數(表示批次序號)



 Dscp(代碼說明) = 批次生產時間(例如09:00)


· 可以設定不處理B部門的品項(本機設定)

· 店員使用[生產資料輸入]作業(BK0403)可將各式麵包的生產/轉入/轉出/下架/不良數量輸入
· 店員在售出預製品項時，銷售數字在[POS收銀作業](BKPOS02)中自動紀錄
· 試吃/公關數量也在此作業中輸入
· 店員在每日結帳前，盤點店內預製品項的殘量，並使用[生產日報表]作業(BK0401)統計出今日所有預製品項的產銷存數字
· 依照電腦報表盤點
· 可作自動下架的處理
· 可讀出各品項的最後售出時間
· 可設定在日報表(BK0301)中自動列印當日產銷存的金額統計
· 設定作業參數ProdAPP=Y

生產檔ProdH ,ProdI





輸入客戶訂單


[BHQ0601]





訂單檔PO_H , PO_I





輸入門市訂貨數量


[BKPO]





輸入完成後，可以將訂單資料透過FTP傳回總公司





分店訂貨傳送檔(PO)





總公司透過AutoPO自動將資料轉入資料庫中





生產報表








輸入當日生產數字，如果同訂貨數量，不用再改[BK0403]





執行盤點作業


[BK0401]





BHQ資料庫





總部系統DD檔載入





日結作業後將生產資料及盤點資料傳回總公司


[BKSendBHQ]





庫存檔PRODRPT





日結DD檔





BHQ資料庫





生產檔ProdH ,ProdI
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